


&HOBART]
NAJW_YZSZ_A vaAJNosc |
 WTWOJEJKUCHNI

. BART jestesmy dumni, ze mozemy et
[ od 'absolutnle mezawodne, |nnowacyjne i wysoklej :




. MIKSERY PLANETARNE SERIAHL

@

GASTRONOMIA

Hotel & restauracja

@

PIEKARNIA

Produkcja / Przemyst piekarniczy

&

T

SWIATOWY PRZEMYSt MORSKI
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MODELE

POMAGAMY W PODEIJMOWANIU DECYZIJI!

MODELE NADSTAWNE

MODEL N50

Mikser planetarny
Model nadstawny
Misa 5 litrow / 5 kwart

Idealny do matych zastosowan, mikser HOBART

N50 mixer zmierzy sie z nimi! Wytrzymaty silnik

i przektadnia zebata pomagaja zapewnic stata
wydajnosc¢. Ten model nadstawny jest idealny do szkot
gastronomicznych, matych piekarni i restauracji.

MODEL HL120

Legacy Mixer
Model nadstawny
Misa 11 litrow /12 kwart

MODEL HL200

Legacy Mixer

Model nadstawny lub wolnostojacy
Misa 19 litréw / 20 kwart lub

Misa 11 litrow /12 kwart

Miksery nadstawne Legacy sa idealne do zastosowania
w kuchniach z ograniczona przestrzenia. Sa w stanie
poradzi¢ sobie z ubiciem biatek, ciastem jagodowym,
ciezkim ciastem chlebowym i znacznie wiecej - w
matym rozmiarze. Nasza ekskluzywna odchylana
miska znacznie utatwia zatadunek i roztadunek!




PLANETARNESERIAML

MODELE WOLNOSTOJACE

Miksery wolnostojace Legacy stale zdobywaja nagrody
Joest in class” za wydajnos¢ i niezawodnos¢. Kazdego dnia

miksery HOBART wspieraja twoje kreatywne wysitki, gdy ubijasz,

miksujesz i wyrabiasz tworzac kulinarna palete dan!
Dostepne w rozmiarach od 28 do 133 litrow, oferujemy
wiasciwg maszyne do konkretnej pracy.

MODEL HL300

Legacy Mixer

Model wolnostojacy

Misa 28 litrow / 30 kwart lub
19 litrow / 20 kwart

MODEL HL400

Legacy Mixer

Model wolnostojacy

Misa 38 litrow / 40 kwart lub
19 litrow / 20 kwart

MODEL HL600

Legacy Mixer

Model wolnostojacy

Misa 57 litréw / 60 kwart lub
38 litrow / 40 kwart
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MODEL HL662

Mikser Legacy tylko na ciasto na pizze
Model wolnostojacy
Misa 57 litrow / 60 kwart

MODEL HL80O

Legacy Mixer

Model podtogowy

Misa 76 litréw / 80 kwart lub
57 litréw / 60 kwart lub

38 litrow / 40 kwart

MODEL HL1400

Legacy Mixer

Model wolnostojacy

Misa 133 litry /140 kwart lub
76 litrow / 80 kwart lub

57 litrow / 60 kwart
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ANETARNE SERIAHL

PODSUMOWANIE TWOICH KORZYSCI

Naped o zmiennej czestotliwosci (VFD)

Ptynny uktad bezposredniego napedu
zapewnia doskonatg spojnos¢ mieszania,
Brak koniecznosci zatrzymania maszyny ochrone silnika i dtuga zywotnosc.
podczas zmiany predkosci. Przetacz
i przyspiesz jak potrzebujesz.

Technologia ,,Shift-on-the-Fly™*

Rozwiagzanie ,SmartTimer™¢ | - tagodny Start

Automatyczne ustwienie
czasu i predkosci

Minimalizuje ryzyko
rozchlapania sktadnikéw
(rozpylenia maki) aby
skrocic czas sprzatania.

Demontowalna
ostona misy

4 predkosci mieszania

tatwa do usuniecia
bez uzycia narzedzi
w celu wyczyszczenia
i dezynfekgji.

Zawiera predkos¢ powolna

Potréjny System
Zabezpieczen

Zapobiega
uruchomieniu

Odchylana misa

Opatentowane rozwigzanie
zwiekszajace wygode i
oszczedzajace czas.

miksera, chyba ze
misa jest catkowicie
podniesiona i
zablokowana, a
ostona misy jest
zabezpieczona.

Jednopunktowa
instalacja misy

Electroniczny
Podnosnik Misy
(Modele 57 litrowe
i powyzej)

lub Ergonomiczny
Podnosnik Misy
(Modele 38 litrowe
i ponizej)

Utatwia zatozenie
misy Nna mikser.

Technologia ,,Quick-Release™*

Ptynnie podnosi mise
Szybka i fatwa wymiana narzedzia roboczego. Trzpien blokujacy do pozycji mieszania.

mieszadto na wale napedowym, eliminuje koniecznos¢ ruchu w gére /
w dot w mieszadtach typu bagnetowego. Stata proporcja wielkosci
mieszadta w stosunku do miski zapewnia doskonata wydajnos¢ mieszania.
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KORZYSCI DLA KLIENTA

MIKSERY HOBART LEGACY

Miksery Legacy kontynuja tradycje firmy HOBART w
niezawodnym wspieraniu Twoich osiagnie¢ kazdego
dnia - dzieki trwatosci, wszechstronnosci, wyjatkowej
wydajnosci, prostej obstudze, tatwosci czyszczenia i
ochronie operatora. Miksery sg dostepne w réznych
rozmiarach, aby zrealizowac¢ kazdy cel.

TRWALOSC - BEZPIECZENSTWO
Specjalny silnik  zostat zaprojektowany w celu
stopniowego zwiekszania predkosci, przedfuzajac
0godlna zywotnos¢ miksera poprzez zmniejszenie
nacisku na krytyczne elementy. To tylko jeden
ze sposobow na zapewnienie diugiej zywotnosci
maszyny. Kota zebate i waty - wykonane z ulepszonej
hartowane] stali
przystosowane do przenoszenia wiekszych obcigzen,
podobnie jak tozyska. Silnik i sterownik napedu jest
super wytrzymaty, specjalnie dobrany do wykonywania
zadan o duzym obciazeniu. Mikser Legacy ma réwniez

termicznie, stopowej - s3

zeliwng obudowe zapewniajaca trwatos¢ i ochrone
wbudowanych w maszyne mechanizmaow. Ostona misy
musi by¢ na zamknieta, aby mozna byto uruchomic
mikser. Blokada misy nie pozwoli na uruchomienie
miksera, dopdki misa nie zostanie poprawnie zatozona.
Kolejng funkcjg ochrony jest czujnik wysokosci
potozenia misy, ktéry zapobiega uruchomieniu jesli
misa nie jest catkowicie podniesiona.

LtATWA OBSLUGA

Mate maszyny 28 i 38 litrowe sa wyposazone w
ergonomiczny podnosnik reczny. Wieksze miksery
wolnostojagce s3 wyposazone w elektryczny podnosnik
misy, ktory podnosiiobniza miske za nacisnieciem jednego
przycisku dla wygody i zwiekszenia produktywnosci.

LtATWE CZYSZCZENIE

Ostona misy jest w fatwy sposdb demontowalna
w celu jej wyczyszczenia. Zabezpieczenie przeciw
rozbryzgowe zapobiega rozchlapywaniu sktadnikow.
Nawet konstrukcja obudowy mikseréw Legacy zostata
zaprojektowana z mysla o tatwym utrzymaniu w czystosci.



ELEMENTY STERUJACE

tatwe sterowanie uruchamianiem i zatrzymywa-
niem miksera oraz wygodna konstrukcja modelu
nadstawnego sprawiaja, ze mikser Legacy jest fa-
twy W uzyciu i obstudze.

Automatyczny wytacznik czasowy

Miksery Legacy posiadaja automatyczny wytacznik
Czasowy, oraz zapamietuja ostatni nastaw czasu dla
poszczegolnych predkosci i dzieki temu utatwiaja
mieszanie wielu partii tego samego produktu.

SmartTimer™

Automatyczne ustawienie ostatniego czasu dla
kazdej predkosci. Zapewnia powtarzalne wyniki i
zapobiega nadmiernemu mieszaniu produktu. Jest
to bardzo wygodne rozwigzanie, poniewaz mozesz
poswieci¢ czas na inne zadania.

Sterowanie ,,Shift-on-the-Fly™*

Umozliwia operatorowi zmiane predkosci mieszania
podczas pracy miksera i eliminuje dodatkowy etap
zatrzymywania miksera w celu dostosowania predkosci.

Technologia tagodnego rozruchu

Zaoszczedz pienigdze poprzez ograniczenie strat
na produktach. Pozwala ptynnie przejs¢ do wyzszej
predkosci, i zmniejsza ryzyko rozchlapywania produktu.

UNIWERSALNOSC

Urzadzenia HOBART posiadaja petna linie mieszadet
i akcesoriow. Podobnie jak nasze miksery, mieszadta
HOBART sa przeznaczone do diugotrwatego
uzytkowania w ciezkich warunkach. Opatentowany
sposob szybkiej wymiany narzedzia HOBART
pozwala na jego fatwy montaz i demontaz. Misy
urzadzen HOBART sa wykonane ze stali nierdzewnej
i sg niezwykle trwate przy réznych zastosowaniach
kwasowych, takich jak bazy pomidorowe, czy cate
jajka i cukry. W ofercie mamy rowniez wozki do
mikserow podtogowych oraz petna linia pokryw
przeciwrozbryzgowych. HOBART przy swoich
urzadzeniach oferuje rowniez piaste mocujaca, ktora
dodatkowo zwieksza wszechstronnos¢ mikserow.




WYPOSAZENIE

MODELE NADSTAWNE MODELE WOLNOSTOJACE

HL300 | HL400 HL1400

MODELE

Otwarta podstawa = ) [ )

Ergonomiczne odchylanie misy = [ () °
Elektryczny podnosnik misy = - _ _ _
Jednopunktowa instalacja misy - [

Stalowa ostona misy = °

Gumowe podnodzki = =

MOC SILNIKA
Silnik 1/6 KM ° - - - - - - - -

Silnik 1/2 KM . ° ° _ , _ . _ _
Silnik 3/4 KM - = - [ ) - - _ _ _
Silnik 111/2 KM - = - - ) — _ _ _
Silnik 2,7 KM - = = = = [} ® _ _
Silnik 3,0 KM — — — = - - - ° _
Silnik 5,0 KM = - — _ — _ _ _ )

PIASTA DO PRZYSTAWEK
#10 Piasta do przystawek [ - . . . - _ - _

#12 Piasta do przystawek = o ° ° ) ) ) - _

PREDKOSCI
2 predkosci pracy = - - - _ _ ) _ _
3 predkosci pracy ° [ ° ° ) _ _ _ _
4 predkosci pracy - — _ _ _ Y _ Y PY

tagodnt start podczas
zmiany predkosci

® Posiada O Opcjonalnie — Niedostepne



NETARNE SE

MODELE NADSTAWNE MODELE WOLNOSTOJACE

MODELE HL300 | HL400 | HL60O

ELEMENTY STERUJACE
Duze, +atv_vo dostepne ° ° ° ° P ° ° ) [
sterowanie
15-minutowy regulator ° ° °
czasowy ,SmartTimer™* . - - - R R
20-minutowy reg_u\ator ) a B _ _ ° ° o o °
czasowy ,SmartTimer™
Automaﬁyczny B ° S ° ° ° o o °
wytacznik czasowy
Sterowanie a ° ° ° PY ° ° ® [}

,Shift-on-the-Fly™*

STANDARDOWE WYPOSAZENIE

Misa ze stali nierdzewnej ® ° [ ) ° ) ) ) )
Trzepaczka ptaska ,B* [} [ ® ® ® ) _ ) ®
Hak do wyrabiania ciasta ,ED" ® ° ° ) ) ° ) ) )
Trzepaczka druciana ,D" ° ° ) ° ) ° _ ) )
Wadzek do misy = = = = O O O O O

® Posiada O Opcjonalnie — Niedostepne






RY PLANETARNE SERIA HL

DANE TECHNICZNE

MODELE

POJEMNOSC MISY
W LITRACH

OPCJONALNA
POJEMNOSC MISY
W LITRACH

ZASILANIE

MOC CALKOWITA

WYMIARY
Gtebokosc

Szerokosé
Wysokosé

Waga

MODELE NADSTAWNE

51

230/50/1

0,12 kW

381 mm

264 mm

432 mm

22 kg

il 191

(12 kwart) (20 kwart)
B nl

(12 kwart)
200-240 / 200'21;0 /
50-60/1 SO-E0/

400/50/3
0,37 kW 0,37 kW
580 mm 580 mm
490 mm 490 mm

740 mm /
S0 G 1124 mm
80 kg 86 kg

MODELE WOLNOSTOJACE

28|
(30 kwart)

191
(20 kwart)

230/50/1
400/50/3

0,56 kW

760 mm

580 mm

1260 mm

179 kg

381
(40 kwart)

191
(20 kwart)

400/50/3

11 kW

770 mm

590 mm

1.270 mm

183 kg

571
(60 kwart)

381
(40 kwart)

230/50/1
400/50/3

2,0 kW

1.040 mm

600 mm

1.560 mm

411 kg

571
(60 kwart)

400/50/3

2,0 kW

1.040 mm

600 mm

1560 mm

4N kg

76|
(80 kwart)

571

(60

kwart) /
381

(40 kwart)

400/50/3

22 kW

1170 mm

700 mm

1650 mm

624 kg

HL1400

1331

57/761

400/50/3

3,7 kW

1120 mm

700 mm

1720 mm

662 kg



NASZA WIZJA
Zmywanie bez wody

Intensywne badania marketingowe wykazaty, ze
nasi klienci techniki zmywania oczekuja potaczenia
najwyzszej ekonomii z optymalna wydajnoscia.
Kierujemy sie ich zdaniem i tworzymy podstawy
naszejwizji ,zmywania bez wody". Ta wizja jest nasza
statg zacheta do podazania nowymisciezkami, ktore
spowodujg dalsza redukcje zuzycia wody, energii
Dzieki innowacyjnym wydajnosciom
klasy nieustannie zblizamy sie do

chemii.
najwyzszej
naszego celu. | juz wiemy.

»» Jesli kiedykolwiek jakies

14

urzadzenie bedzie mogto zmywac
bez wody, to z pewnoscia
bedzie to HOBART. €€

PRZEDSIEBIORSTWO
Jestesmy firma HOBART

HOBART jest wiodaca na rynku firma, zajmujaca
sie  przemystowa technika
renomowanym producentem techniki kuchennej,
przygotowywania Zywnosci oraz technik
Srodowiskowych. Zatozonaw1897,w Troy, Ohio,firma
HOBART zatrudnia dzisiaj na catym swiecie ponad
6900 pracownikow. W oddziale produkcyjnym, w
Offenburgu, Niemcy, rozwija, HOBART produkuje
i sprzedaje na caty swiat technike zmywania.

zmywania 1 jest

Na arenie miedzynarodowej gastronomia i

hotelarstwo, zywienie zbiorowe, piekarnie i
rzeznie, supermarkety, linie lotniczewycieczkowce,
dostawcy samochodow, centra badawczei
przedsiebiorstwa farmaceutyczne stawiajg na nasze
innowacyjne produkty, bedace liderami w obszarze

ekonomii i ekologii.



NASZ CEL
Innowacyjnie — ekonomicznie — ekologicznie

To nasza maksyma. Bycie innowacyjnym oznaczadla
nas nieustanne wyznaczanie nowych standardow
technologicznych w pofaczeniu z prawdziwymi
korzysciami dla klienta.Jest to mozliwe dzieki
korporacyjnemuCentrum technologii i innowacjids.
technologiizmywaniawnaszejcentraliwNiemczech.
Dzieki mocy powstaja
tu wysoce wydajne produkty, ktore stanowia

pakietowi innowacyjnej
ugruntowanie naszej pozycji jako technologicznego
lidera na rynku. Dla nas bycie ekonomicznym
oznacza wyznaczanie punktéw odniesienia w
zakresie najnizszych kosztéw operacyjnych i zuzycia
zasobow oraz ciaggte rewolucjonizowanie rynku.
Bycie ekologicznym oznacza dlanas odpowiedzialne
korzystanie z zasobdworaz zrownowazona polityke
energetyczna. Dotyczy to nie tylko zastosowania
produktu, ale takze wszystkich obszarow firmy,
takich jak zakup lub produkcja.

& \HOBART/

MADE IN GERMANY

Dajemy te obietnice jakosci naszym
klientom i jest to nasze osobiste zobowigzanie,
ktdre jest pielegnowane przez wszystkich
pracownikow firmy HOBART.

I
made in germany

HOBART
Kompetentnie — szybko — niezawodnie

Technicy serwisowi HOBART oraz partnerzy
serwisowi HOBART sa ,prawdziwymi” specjalistami.
Dzieki intensywnemu szkoleniu i wieloletniemu
doswiadczeniu technicy ci dysponuja jedyna w
swoim rodzajui szczegotowa wiedza o produkcie.
Czynnosci konserwacyjne i naprawysa w ten sposob

wykonywane kompetentnie, szybko i niezawodnie.



DEUTSCHLAND/OSTERREICH
HOBART GMBH :

Robert-Bosch-StraBe 17 | 77656 Offenburg

Tel.: +49 781600-0-1 Fax: +49 781 600-2319 -+
: . Fax:+31348 430117
Werkskundendienst +49 180 345 6258 :
fur:Osterreich +43 820 240.599

info@hobart.de_|I-www.hobart.de

Zentraler Verkauf +49 180 300 0068

'SCHWEIZ

GEHRIG GROUP AG
Baulerwisenstrasse 1 | 8152 Glattbrugg
Tel.: +41 43 211 56-56

Fax: +41 43 211 56-99
info@gehriggroup.ch
www.gehriggroup.ch

FRANCE S
COMPAGNIE HOBART

ZI PARIS EST - Aliée'du Ter Mai - B.P. 68
77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2
Téléphone: +33 16411 60 00

Fax: +33.1 64 11.60 01

contact@hobart.fr

www.hobart.fr

UNITED KINGDOM

HOBART UK

Southgate Way | Orton Southgate
Peterborough | PE2 6GN

Phone: +44 844 888 7777
customer.support@hobartuk.com
www.hobartuk.com

BELGIUM

HOBART FOSTER BELGIUM
Industriestraat 6 1 1910 Kampenhout
Phone: +32 16 60 60 40

Fax: +3216 60 59 88

sales@hobart.be

www.hobart.be

HOBART b

NEDERLAND

HOBART NEDERLAND B.V. :
Pompmolgnlaan 12 | 3447GK Woerden
Tel.:+31 348 46 26 26 :

info@hobart.nl
www.hobart.nl

NORGE

-~ HOBART NORGE
Gamle Drammensvei 120 A 11363 HBVIK

Tel:: +47 6710 98 00
Fax: +47 67 10 98 01
post@hoba rt.no
www.hobart.no

SVERIGE

HOBART SCANDINAVJA APS
Varuvagen 91 125 30 Alvsjé
Tek: +46 8 584 50 920

'info_@hoba rt.se

www.hobart.se

DANMARK

HOBART SCANDINAVIA APS
Handvaerkerbyen 27 | 2670 Greve
Tel.: +45 43 90 50 12

Fax: +45 43 90 50 02
post@hobart.dk

www.hobart.dk

AUSTRALIA
HOBART FOOD EQUIPMENT

Unit 1/ 2 Picken Street | Silverwater NSW | 2128

Tel.: +61 2 9714 0200
Fax: +61 2 9714 0242
www.hobartfood.com.au

KOREA

HOBART KOREA LLC

7th Floor | Woonsan Bldg | 108 | Bangi-dong
Songpa-gu | Seoul 138-050

Phone: +82 2 34 43 69 01

Fax: +822 34 43 69 05

conta‘cl:t@hqbart.co.kr

www.H_oba rt.co.kr

JAPAN ; : «
HOBART (JAPAN) K.K. '

- ‘Suzunaka Bu1|dmg Omori

6-16-16 M|nam| Oi | Shlnagawa -ku I Tokyo 140 0013

" Phone: +813 5767 8670
Fax: +8135767 8675

ihfo@Hoba rt:cojp
www.hoba rt.cojp

SINGAPORE -
HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD

158 | Kallang Way | #06-03/05

Singapore 349245
Phone: +65 6846 7117
Fax: +65 6846 0991
enquiry@hoba rt.com.sg
www.hobart.com.sg

THAILAND

HOBART (THAILAND)

43 Thai CC Tower Building. | 31st FL:

Room No. 310-311 | South Sathorn Rd.
Yannawa | Sathorn | Bangkok | 10120
Phone: +66 2 675 6279 81 | Fax: +66 2 675 6282

enquiry@hobartthailand.com | www.hobartthailand.com

OTHER COUNTRIES

HOBART GMBH

Robert-Bosch-Strae 17 | 77656 Offenburg | Germany
Phone: +49 781 600-2820

Fax: +49 781 600-2819

info-export@hobart.de

www.hobart-export.com

®
Die Angaben in diesem Prospekt beruhen auf dem Stand 06/2020. Technische Anderungen oder Anderungen der Ausfiihrung bleiben vorbehalten. MIX

The details given in this brochure are correct as of 06/2020. We reserve the right to technical or design modifications.

Document non contractuel. Les indications de ce prospectus sont conformes a la'mise a jour de 06/2020. Nous nous réservons le droit de modifier
les données ou les configurations techniques de nos machines.

Paper from
responsible sources
FSC

www.fsc.org FSC® 008451 3

PR-0320-0620-873-H-pl



